
 

 
"Laurea Sotto le Stelle" 

 

Buffet: 

Selezione di salumi locali 

Taglieri di formaggi con confetture e miele 

Prosciutto e melone 

Mozzarella di bufala in caprese 

Insalata di cereali 

Insalata di legumi  

Insalata di pollo con frutta secca e balsamico 

Maialino in porchetta  

Girello di vitello con salsa tonnata e con rucola e grana 

Fritti misti –  con olive ascolane, patate, verdure in pastella con fiori di 

zucca e foglie di salvia  
 

Penne con pomodorini guanciale pecorino di fossa  

Strozzapreti con zucchine brunoise al profumo di menta e limone 

 

TORTA CELEBRATIVA 

 

Tagliata di frutta  

Mousse di vario genere 

Panne cotte di vario genere 

La crema Marchigiana 

 

Cantina: 
Vini verdicchio di matelica doc - Rosso Piceno doc – spumante brut e 

dolce 

Coca cola e fanta e succhi di frutta 

 

Caffè e digestivi 
 


